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Locația: Osmanaga, Istanbul

Osmanaga este un cartier vibrant situat în 
districtul Kadıköy din Istanbul, pe partea asiatică 
a Turciei. Osmanaga oferă o experiență 
autentică a vieții urbane din Istanbul, într-un 
cadru relaxat și prietenos. Apropierea de Bosfor 
și accesul facil la transportul public din 
Osmanaga este o locație ideală pentru studenții 
Erasmus care doresc să exploreze atât cultura 
locală, cât și frumusețea orașului.
 



 Ka d ık ö y  Gö zt e p e  Tic a r e t  
Me s le k iv e  Te k n ik  An a d o lu  Lis e s i



Această instituție oferă specializări diverse în 

domeniul comerț și tehnologie: contabilitate, 

tehnologia informației/ software, marketing și 

retail/ asigurări, transport/logistică, management 

de birou și asistent administrativ.

 Liceul este recunoscut pentru abordarea sa 

practică și orientarea spre formarea profesională 

de calitate. Elevii școlii, în număr de 670, studiază 

în cele 24 de săli,   8 laboratoare moderne de 

practică, 1 laborator de științe, 1 sală de muzică și 

una de arte, acestea asigurând un proces 

educațional eficient și atractiv.





Ora de contabilitate



 Ka d ık ö y  S p o r  Lis e s i

În cadrul mobilității Erasmus desfășurate în 
Osmanaga, Turcia, am participat activ la orele de 
practică de specialitate în domeniul gastronomic , 
desfășurate în atelierele școlii gazdă.
     Am avut ocazia să observăm metodele de predare 
aplicate de profesorii locali, care puneau accent pe 
învățarea practică, demonstrațiile interactive și 
încurajarea creativității elevilor.    Procesul de evaluare 
a elevilor se realizează prin proiecte culinare 
individuale sau de grup, degustări și autoevaluare, 
punând accent pe igienă, tehnică, prezentare și gust.



Atelierele gastronomice erau bine dotate , 

cu ustensile profesionale, plite moderne, 

camere frigorifice, vitrine de prezentare și 

zonă de lucru bine organizat.

Această experiență ne-a oferit o imagine 

clară asupra diferențelor și asemănărilor 

dintre sistemele de învățare profesională din 

Turcia și cel din România , ajutându-ne să 

înțelegem mai bine cum poate fi realizată 

formarea practică a viitorilor profesioniști în 

gastronomie.



Realizarea preparatului “Lahmacun”



Pe lângă informațiile obținute în cadrul programului, 

mobilitatea Erasmus în Turcia a inclus și o serie de activități care 

au  contribuit semnificativ la dezvoltarea noastra  personală și 

culturală.

     Am explorat obiective istorice precum Moscheea Albastră, 

Hagia Sophia și Marele Bazar. Aceste experiențe ne-au ajutat să 

înțeleg mai bine cultura, istoria și tradițiile turcești .

         În timpul liber, am descoperit cartierele vibrante din 

Eminönü, Kadıköy și Üsküdar, am degustat preparate locale în 

restaurante tradiționale și am interacționat cu localnicii, 

dezvoltându-ne abilitățile de comunicare interculturală.

Obiective vizitate



Hagia Sofia Marele Bazar



Produse si preparate turcești



Produse si preparate turcești





Mul ț u m im !
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